
Œufs “Mayo”
Macédoine de légumes d’été, mayonnaise à la tomate,

 graines de moutarde

Salade “Café de la Paix”
Haricots verts croquants, pétales de pêche et tomates fraîches,

vinaigrette à l’huile d’olive et à la verveine
Avec burrata +4 €

Carpaccio de bœuf Charolais
Roquette, câpres, copeaux de parmesan, pesto Génois

L E  S E M A I N I E R
D U

C A F É  D E  L A  P A I X   

Disponible uniquement au déjeuner 
Du lundi au vendredi, hors week-ends et jours fériés

En 45 minutes
Entrée | Plat ou Plat | Dessert

39 €

  Menu de la semaine
Entrée | Plat | Dessert

49 €

E N T R É E S

D E S S E R T S
Millefeuille caramélisé

Crème pâtissière à la vanille de Madagascar BIO, 
sauce caramel au beurre salé

Opéra
Biscuit Joconde au chocolat et au café, glaçage et ganache

chocolat, crème au beurre café 

Glaces et sorbets (2 boules)
Vanille, café, chocolat, caramel, pistache, amande des pouilles,

fraise, framboise, citron, fruit de la passion

P L A T S

Bavette de bœuf d’aloyau
Haricots verts, beurre maître d’hôtel

L u n d i

Tartare de daurade
Sirop de tomates épicé, salade de tomates cerises 

M a r d i

Saucisse “Paris-Toulouse”
Purée de pommes de terre au beurre frais, herbes fraîches

M e r c r e d i

Quasi de veau rôti au four 
Tomates à la provençale, jus de viande

J e u d i

Dos de saumon norvégien
Courgettes dorées aux amandes, 

jus de viande acidulé

V e n d r e d i


	LE SEMAINIER DU CAFÉ DE LA PAIX
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	ENTRÉES
	Œufs “Mayo” Macédoine de légumes d’été, mayonnaise à la tomate,  graines de moutarde
	Carpaccio de bœuf Charolais Roquette, câpres, copeaux de parmesan, pesto Génois
	Salade “Café de la Paix” Haricots verts croquants, pétales de pêche et tomates fraîches, vinaigrette à l’huile d’olive et à la verveine
	Avec burrata +4 €

	PLATS
	Lundi
	Bavette de bœuf d’aloyau Haricots verts, beurre maître d’hôtel

	Mardi
	Quasi de veau rôti au four  Tomates à la provençale, jus de viande

	Mercredi
	Tartare de daurade Sirop de tomates épicé, salade de tomates cerises

	Jeudi
	Saucisse “Paris-Toulouse” Purée de pommes de terre au beurre frais, herbes fraîches

	Vendredi
	Dos de saumon norvégien Courgettes dorées aux amandes,  jus de viande acidulé


	DESSERTS
	Millefeuille caramélisé Crème pâtissière à la vanille de Madagascar BIO,  sauce caramel au beurre salé
	Opéra Biscuit Joconde au chocolat et au café, glaçage et ganache chocolat, crème au beurre café
	Glaces et sorbets (2 boules) Vanille, café, chocolat, caramel, pistache, amande des pouilles, fraise, framboise, citron, fruit de la passion


