
Service de 12h à 15h et de 18h à 23h



Crème brûlée 
À la vanille de Madagascar BIO

16 €

Brownie moelleux aux noix de pécan 
Glace au yaourt

16 €

Millefeuille caramélisé 
Crème pâtissière à la vanille de Madagascar BIO, 
sauce caramel au beurre salé

18 €

Glace vanille et noisette, flambée au Grand Marnier

« Née en 1867 au cœur du Grand Hôtel, l’omelette Norvégienne est un subtil mariage de
glace et de meringue flambée, un hommage gourmand à l’innovation culinaire. 

Chaque bouchée vous transporte dans l’histoire classique et élégante du Café de la Paix. »

Opéra
Biscuit Joconde au chocolat et au café, 
glaçage et ganache chocolat, crème au beurre café 

18 €

Omelette Norvégienne 1867

20€

Salade de fruits d'automne 
Raisins, figues, sirop au miel et citron

18 €

Café et gourmandises 19 €

DESSERTS

Tarte Tatin aux pommes 
Double crème

16 €

Le “Baba” de tradition, selon vos envies
Crème fouettée, spiritueux au choix

18 €

https://fr.wikipedia.org/wiki/C%C5%93ur


LE PARTAGE

GLACES
15 €Glaces et sorbets (2 boules)

Chocolat, vanille, café, yaourt, fraise, citron, passion, mangue

FROMAGES

Comté affiné 16 mois, bouchon de chèvre et Rocamadour AOP
Pâte de coing, crème de mirabelles confites et pain de campagne toasté

18€

La Grande mousse au chocolat 
Recette traditionnelle de Toulouse-Lautrec datant de la fin du XIXème siècle. 

Chocolat noir Vanuari 63 %, fruité et équilibré, douceur du miel 
et note poivrée.

 38 €



Nos Chartreuses

18€
18€
18€
18€

24€

Bénédictine, Cointreau, Grand Marnier
Limoncello
Drambuie, Get 27, Get 31
Bailey’s, Marie Brizard
Grand Marnier Centenaire

Chartreuse jaune ou verte 18€

Nos liqueurs

Eaux-de-vie
Vieille Prune de Souillac
Mirabelle, Framboise
Williamine Morand

17€
18€
19€

Calvados
Drouin XO 22€

Sélection de Cognacs
Rémy Martin VSOP
Hennessy XO
Hennessy Paradis

22€
52€
175€

Armagnacs Nobles

Bas Armagnac VSOP Château de Laubade 21€

DIGESTIFS

Chartreuse jaune MOF 22€

Expresso Martini
Vodka, expresso, liqueur de café

Manhattan
Whisky, vermouth rouge, Angostura bitters

Negroni
Gin, Campari, vermouth rouge

Amaretto Sour
Amaretto, jus de citron jaune, blanc d'œuf

COCKTAILS DE FIN DE REPAS
25€
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